MENUS GROUPES
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LE CERTRE INTERACTIF DE L& PREHISTOIRE

La Broche a Pierrot

Le restaurant du Paléosite vous accueille sur réservation de
février a décembre. Salle climatisée - Capacité 200 couverts.

Idéal pour une pause repas ou dans le cadre d'une journée Paléosite.
Menus groupes scolaires : a partir de 6€ - Nous consulter.
Tarif groupe a partir de 15 pax payantes
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MENUS GROUPES

Apéritif offert, 1/4 de vin et café compris

@ Menu “TOUMAI” @7e

Entrees

Terrine de campagne

a la confiture d'oignon,
ou
Salade composée :
salade verte, pommes
de terre, oignons, lardons,
aromatisée au curry.

Plats
Piece du boucher,
sauce forestiére
accompagnée de salade
et ses terrines de légumes,
oLl
Filet de perche, et sa sauce
au beurre blanc, accompagné
de salade, riz et ses terrines
de legumes.

Desserts
Tarte aux pommes au Cognac
et son nappage de caramel,
Fondant au chocolat
et sa créme anglaise.

Renseign

reservation@pa

Menu" PIERRETTE"

Entrées
Salade néandertalienne :
salade, magret fume,
toasts de chévre rotis au miel,
vinaigrette aux herbes,

Salade Pierrette : salade,
magret fumé, toasts de chévre
rotis aux herbes de garrigue.
Plats
Magret de canard au miel
de cumin accompagné de
salade et de ses terrines de
légumes,
(]
Dos de Saumon, et sa sauce
au beurre blanc,
accompagné de salade,riz et
ses terrines de légumes.

Desserts
Poire pochée au gingembre,
chocolat fondant,

Délice craquant aux
trois chocolats et son coulis
de fruits rouges.
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Salade Cro-Magnon:
salade, manchon confit,
magret fumé, foie gras,

Foie gras de canard
aux épices douces.

Filet de sandre,
et sa sauce au beurre blanc,
accompagné de salade, riz
et ses terrines de légumes,

Duo de Protemnodon
et Galliminus au vin d'épices
(kangourou et autruche)
et ses terrines de légumes,
sauce forestiére.

Poire pm:hée au.gingembre,
chocolat fondant,

Délice craquant
aux trois chocolats et
son coulis de fruits rouges.




